LA DISTRIBUTION QUI
DONNE DE L'APPETIT

ELEMENTS CHAUDS AVEC DESSUS EN VERRE TREMPE
ET VITRINE CHAUFFANTE DE SELF-SERVICE

MATFER BOURGEAT
LA PASSION DU GOOT




PERFORMANT

PLUS PERSONNALISABLE
DESSUS VITRO BLANC,
PEINTURE EPOXY EN OPTION

Quels que soient vos besoins, les éléments
chauds avec dessus en verre trempé et
vitrines chauffantes de self service a

2 niveaux vous apportent les meilleurs
solutions pour maintenir au chaud et
distribuer toutes vos préparations.

Pour sublimer votre décor, vous pouvez
choisir vos dessus vitro noirs ou blancs.
Le contréle de la température peut se faire
par zone GN en option.

Ils sont conformes aux directives AFNOR
AC D40-004 en matiere de distribution de
repas en restauration collective.

ELEMENT CHAUD AVEC DESSUS

EN VERRE TREMPE

Capacité

eDe 23ab5bacs GN 1/1-65

e De 20 3 44 assiettes @ 150 mm

e De 30 a 75 ramequins 130x90 mm

¢ 2 niveaux de stockage GN 1/1 dans l'étuve

Equipements standards

e Rampe a plateaux a 800 mm du sol
(3 tubes ronds @ 30 mm inox), sur consoles
avec fixation invisible sur la facade.
Consoles avec fixation invisible sur la
facade.

¢ Facade 10 coloris unis, 18 tons bois et
5 effets de matiere

Construction

e Acier inoxydable

¢ Dessus en finition poli vibrée.
Bord tombé avant c6té public de 110 mm
(guidage plateaux] en finition poli satinée.
Joint compressible néopréne gris entre les
dessus des éléments

* Dessus avec plaques chauffantes en verre
trempé noir.
Chauffage par tapis chauffant.
Température réglable de +40°C a +120°C

e Etuve avec intérieur avec angles arrondis
Température de 'étuve réglable de +40°C
a +85°C.
Portes coulissantes isolées et doublées,
suspendues par rail inox.

e |solation par laine de roche épaisseur
30 mm.

* Thermostat tactile avec horloge de
démarrage différé.

 Facade et cGtés en mélaminé hydrofuge de
19 mm descendant a 100 mm du sol.
Protection par corniére inox en partie basse
et profil spécifique en inox épaisseur 40
mm sur les cotés de la facade.

e Composants électriques sur glissiéres.
Protection par fusibles.

e Pieds avec vérins de réglage en acier inox.

Options

e 4 roulettes pivotantes en inox @ 125 mm
dont 2 3 freins (par élément).

e Cordon d’alimentation extensible pour
élément mobile (jusqu'a 3600 W et a partir
de 3600 W)

¢ Prise de courant 230 volts mono + terre
IP55

¢ Protection par disjoncteur 30 mA pour prise
de courant

¢ Plaques chauffantes avec décaissé
de 55 mm

e Commande séparée de chaque zone GN

¢ Tablette neutre amovible pour assiettes
coté service

* Bac GN 1/1-65 avec poignées et couvercle .

e Cadre amovible acier inox pour bac
GN 1/1-65

¢ 1 plancher ou 1 étagére pour élément
dessous libre

¢ Dessus vitro blanc

VITRINE CHAUFFANTE DE SELF SERVICE
e De 46 a 112 assiettes @ 150 mm
e De 78 a 176 ramequins 130x90 mm

Equipements standards

¢ Quvert c6té public

¢ 1 porte battante c6té service pour
la vitrine 2 GN.
2 portes coulissantes c6té service pour les
vitrines 3, 4 et 5 GN.

Construction

¢ Acier inoxydable

e Vitrine en verre trempé de 6 mm

e 2 étageres chauffantes en tole pliée de
331 mm de profondeur équipée de plaques
chauffantes encastrées en verre trempé
noir.

* Réglage de la température par thermostat
tactile avec horloge de démarrage différé.
Température des étageres chauffantes
réglables de +40°C a +120°C.

e |solation par laine de roche épaisseur
30 mm

e Eclairage LED dans la partie supérieure et
sous les étageres

e Forme galbée ou cubique

Options

« Vitrine chauffante de présentation (glace
fixe a l'avant pour fermer la vitrine coté
client)

 Dos poli miroir a la place des portes
coulissantes (vitrine adossée).

e Commande séparée de chaque étagére
chauffante.

* Peinture epoxy mat (RAL au choix)
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ELEMENTS CHAUDS AVEC VITRINE CHAUFFANTE

DE SELF-SERVICE A 2 NIVEAUX
Capacité

Longueur

Largeur

Hauteur

Hauteur de la vitrine

P. Electrique

Poids

Capacité dessus en assiettes / ramequins (1)

Capacité vitrine en assiettes / ramequins (1)

Dessous libre

P. Electrique
Poids

Galbée
Cubique

Capacité dessus en assiettes / ramequins (1)

Capacité vitrine en assiettes / ramequins (1)

Nombre de portes
Sur étuve

Option
Vitrine de présentation (fermeture
c6té client par une glace fixe)

(1) Assiettes @ 150 mm / Ramequin 130 x 90 mm

OPTIONS

Capacité

4 roulettes pivotantes inox @ 125 mm
dont 2 a freins - par élément

Un plancher ou une étagere pour
élément dessous libre

Cordon d'alim. extensible pour
élément mobile (jusqu'a 3600 W)

Cordon d'alim. extensible pour élém.
mobile (a partir de 3600 W)

Prise de courant 230 volts mono +
terre IP55 (1)

Protection par disjoncteur 30 mA
pour prise de courant

Dos poli miroir a la place des portes
couliss. (vitrine adoss.)

Tablette neutre amovible pour
assiettes coté service

Commande séparée de chaque zone
GN - lunité

Commande séparée de chaque
étagere chauffante - l'unité

Plagues chauffantes avec décaissé
de 55 mm - par élément

Bac GN 1/1-65 avec poignées et
couvercle - l'unité

Cadre amovible acier inox pour
bac GN 1/1-65 - l'unité

Dessus vitro blanc

Peinture epoxy mat
(RAL au choix](2)

(1) Non protégée et non raccordée

(2] Uniquement avec un dessus en granit ou en pierre reconstituée

Galbée
Cubique

Code

Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code
Code

Code

2GN1/1
930 mm
820 mm
900 mm
770 mm
1380 W
119 Kg
16/30
46/78
622040
622044
2160 W
142 Kg
16/30
46/78

1 p. battante
622048
622052

629043

2GN1/1
629135

629112
629138
629139
629321
629144
629090
629301
629219
629220
629095
629097
629004
629098

629227

3GN1/1
1385 mm
820 mm
900 mm
770 mm
2200 W
149 Kg
24/42
66/106
622041
622045
T-3730W
188 Kg
24/42
66/106

2 p. couliss.
622049
622053

629044

3GN1/1
629135

629113
629138
629139
629321
629144
629090
629301
629219
629220
629095
629097
629004
629098

629227

4GN1/1
1580 mm
820 mm
900 mm
770 mm
2760 W
171 Kg
32/60
86/148
622042
622046
T-4290 W
215 Kg
32/60
86/148

2 p. couliss.
622050
622054

629045

4GN 1/1
629135

629114
629138
629139
629321
629144
629090
629301
629219
629220
629095
629097
629004
629098

629227

5GN 1/1
1930 mm
820 mm
900 mm
770 mm
3580 W
199 Kg
42/72
112/176
622043
622047
T-6640W
261 Kg
42/72
112/176

2 p. couliss.
622051
622055

629046

5GN 1/1
629135

629115
629138
629139
629321
629144
629090
629301
629219
629220
629095
629097
629004
629098

629227
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Rampe = 327 Dessus = 820
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Arrivée électrique de la vitrine
(Ventilateur + Eclairage) M - 230 V + Terre

. 3 1,50 m de cable en attente au sol
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